Kozi syr ">’ 100 ¢ 11,50 €

Krém z kozieho syra, cvikla, rakytnik,
domaca brioska

Tatardk 100 g 15,90 €

Zatdena hovidzia svieckovica, kysl4 uhorka,

pyré z pecenych paprik, ginoa popcorn, hrianky

Foie gras "** 80 g 14,50 €
Terina z kacacej pecene, slivky, marhula,

lieskovce, domaca brioska

Topinambur >’ 0,331 5,90¢€

Krémové velloute, vajicko 63 °C,
. ’ . /
marinované huby, zemiakova slama

Slepadi vyvar ">’ 0,331 4,50€

Zelenina, miso, rezance, petrzlenova viiat

Roastbeef °

Hovidzia rostenka, zmes listovych salétov,
medovo hor¢icovy dresing, cherry paradajky

100g 14,90 €
/250g

Cestoviny "*’ 300g 14,90 €

Doméce ravioli, tekvica, Syr pecorino,
smotanovo maslova omacka, tekvicovy olej

Kura *
Prsia sous vide, konfitovand mrkva,
mrkvové pyré, kuracie vellote, arasidy, zemiaky

180 g 16,90 €

Cerstvé ryba (podla ponuky) *7 160 g 20,90 €

Grilovany filet, brokolica, ribezla,
divé brokolica, paradajky, omacka s kavidrom

v ~
Kacka’
Kacacie prsia, tekvica, visne, cvikla,
vi$nova omacka

180 g 21,90 €

Telacie " 1°
Telaci chrbét, pastrnik, jablko, cibulky,

hor¢ica, cesnakova omacka, zemiaky

160 g 25,90 €

Divina (srnka, daniel, jeler) ’ 180 ¢ 26,90 €

Grilovany chrbét, gnocchi, bataty, omacka
s javorovym sirupom, hrozno, pisticie

Hovadzie 250 ¢ 33,90 €

Grilovana vysoka rostenka Rib eye DRY
AGED, hubové ragi, domace hranolky,
hluzovkov4 omacka

Cokoléda * 130g 7,50 €
Torticka z bielej ¢okolady, maliny,

malinovy sorbet

Slivkové pirohy ">’ 130g 9,50€

Domice pirohy, rakytnik, kysla smotana,
prepalené maslo, skorica, Alpsky rum
Stroh 80 %

Syr '7¢ 100 g 12,90 €

Vyber syrov Trencheese, orechy, marhula

Sorbet / Zmrzlina !> 100g 3,50€

Vyber domaicich sorbetov a zmrzlin,
bobulové ovocie

Budeme vam vdaéni, ak ndm vopred ozndmite akékolvek alergie alebo
$pecifické dietetické poziadavky. Zoznam alegénov na vyZiadanie u obsluhy.
Hmotnost jeddl je uvedend v surovom stave.

A la Carte menu zostavil Executive Chef Daniel Marek.



